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Gold Beach 
Cultivada a la baixa Normandia durant 3 anys.
Cultiu tradicional “pleine mer”. Iodada, molt marina i saborosa.

Cultivada en la baja Normandía durante 3 años.
Cultivo tradicional “pleine mer”. Yodada, muy marina y sabrosa.

Regal
Cultivada a Irlanda durant 3 anys.
Iodada, rocosa, sorprenent. Crocant i dolça.

Cultivada en Irlanda durante 3 años.
Yodada, rocosa, sorprendente. Crocante y dulce.

Belle du Nordet
Alta Normandia 3 anys.
Cultivada entre algues i aigües dolces 
de rius subterranis. Exquisida carn dolça i de gust marí.

Alta Normandía 3 años.
Cultivada entre algas y aguas dulces de ríos subterráneos.
Exquisita carne dulce y de sabor marino.

Gillardeau
Marennes d’Oleron 4 anys.
Afinades en aigua dolça. Carnosa, marina, refinada, dolça i salina.

Marennes d’Oleron 4 años.
Afinadas en agua dulce. Carnosa, marina, refinada, dulce y salina.

Amelie Fine de Claire Nº3
Marennes d’Oleron.
Subtil, dolça, lleugera, salada i lleugerament carnosa

Marennes d’Oleron.
Sutil, dulce y ligera, salada y ligeramente carnosa.

Ostres 
Ostras · Oysters · Устрицы · Huîtres



Ostres 
Ostras · Oysters · Устрицы · Huîtres
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Fruits de Mar
Garotes - S.M. (temporada)
Erizos / Sea Urchins / Морские ежи / Oursins
Gambes salades - 7,00
Gambas saladas / Salted shrimps 
соленые креветки / Crevettes roses salées
Llagostins cuits - 6,90
Langostinos cocidos / Cooked prawns 
Приготовленные креветки / Crevettes cuites

“Speciale” Gold Beach Nº3 
LA BELLE HUÎTRE

“Speciale” Regal Nº3
LA FAMILLE BOUTRAIS

Amelie Fine de Claire Nº3
HUITRES AMELIE

“Speciale” Belle du 
Nordet Nº2 

LA BELLE HUÎTRE

Huîtres Gillardeau Nº2 
MAISON GILLARDEAU

1u. 3,00 €
3u. 8,50 €
6u. 16,50 €
3u. + CAVA 11,50 €

1u. 4,50 €
3u. 13,00 €
6u. 25,50 €
3u. + CAVA 16,00 €

1u. 3,70 €
3u. 10,50 €
6u. 20,00 €
3u. + CAVA 13,50 €

1u. 3,50 €
3u. 10,00 €
6u. 19,50 €
3u. + CAVA 13,00 €

1u. 4,00 €
3u. 11,50 €
6u. 22,50 €
3u. + CAVA 14,50 €
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Aperitius
Snacks / Закуски / Apéritifs

Olives - 2,60
Aceitunas / Olives / Оливки 

Patates xips - 2,50
Patatas chips / Chips / Чипсы / Croustilles

Escopinyes - 8,90
Berberechos / Cockles / Моллюски / Palourdes

Seitons en vinagre - 6,20
Boquerones en vinagre / Anchovies in vinegar 
Анчоусы в уксус / Anchois au vinaigre

Anxoves - 8,20
Anchoas / Anchovies / Анчоусы / Anchois

Sardina fumada - 7,50
Sardina ahumada / Smoked sardine 
Копченая сардина / Sardine fumée

Banderillas
Gilda - 1,60

Matrimoni - 2,10

Banderilla ou - 2,40
Boiled egg / Яйцо вкрутую / Œuf dur

Montaditos

Variat - 2,10
Variado / Varied / Ассортименте / Varié

Pernil ibèric - 2,60
Jamón ibérico / Iberian ham  
Иберийской ветчины / Jambon ibérique

Plat variat (6u.) - 11,90
Plato variado / Varied dish (6u.) 
6 тапас ассорти 

Plat variat (10u.) - 19,00
Plato variado / Varied dish (10u.) / 10 тапас ассорти
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Amanides
Ensaladas · Salads · Салаты · Salades

Tonyina - 7,50
Atún / Tuna / Тунец / Thon

César - 8,90
Caesar / Цезарь

De la casa - 8,90
Amb carxofes, tomàquets secs, parmesà i oli de tòfona.
Con alcachofas, tomates secos, parmesano y aceite de trufa.
With artichokes, dried tomatoes, parmagiano and truffle oil.
С артишоками, вялеными томатами, 
пармезаном и трюфельным маслом.
Aux artichauts, tomates séchées, 
parmigiano et huile de truffe.

Amanida de burrata - 9,80
Ensalada de burrata / Burrata salad
Салат буррата / Salade de burrata Carpaccios

De peus de porc - 9,80
Pies de cerdo / Pieds de porc / Pig’s trotters 

De vaca - 14,90
Beef / Vache / корова
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Assortiments 
d’embotits
Surtidos de embutidos / 

Pernil, fuet i formatge - 10,90
Jamón, fuet y queso / Ham, “fuet” and cheese 
Блюдо из хамона, фуэта / Jambon, fuet et fromage

Pernil ibèric - 17,00
Plato de jamón ibérico / Iberian ham
иберийской ветчины / Jambon ibérique

½ de pernil ibèric - 9,50
½ de jamón ibérico / 1/2 Iberian ham
1/2 иберийской ветчины / ½ de jambon ibérique

Fuet Riera Ordeix - 5,90
Catalan dry cured pork sausage 
Saucisse fine de porc assaisonnée typique de la Catalogne
Каталонская сыровяленая свиная колбаса

Assortiments 
de formatges
Surtidos de quesos / 

Formatge curat - 5,90
Queso curado / Cured cheese 
Вылеченный сыр / Fromage affiné

Taula de formatges - XXX
Tabla de quesos / Assorted cheese dish
Plateau à fromage / Блюдо из сырного ассорти

Pa amb tomàquet - 3,60
Pan con tomate / Bread with tomato
Хлеба и томата
Pain à la tomate
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Tapes
Tapas / Тапас

Patates Braves - 6,40
Bravas / Spicy Potatoes
Пряный картофель / frites épicées

“Ensaladilla” - 7,90
 Russian salad / Salade russe

Pebrots de Padrón - 5,90
Pimientos de/ peppers from/ poivrons 
de/ Padron Перец из Падрон

Carxofes fregidetes - 7,80
(temporada)
Alcachofas fritas / Fried artichokes 
Жареные артишоки / Artichauts frits

Carxofes “en flor” a la planxa - 7,80
Alcachofas flor a la plancha / Grilled flower artichokes 
Цветочные артишоки на гриле / Artichauts fleuris grillés

“Callos” - 7,80
Callos / Belly / Рубцы / Tripes

Pebrots del piquillo 
farcits de carn - 7,50
Pimientos del piquillo rellenos de carne
Piquillo peppers stuffed with meat
Перцы пикильо, фаршированные мясом
Poivrons piquillos farcis à la viande

Aletes de pollastre especiades - 8,70
Alitas de pollo especiadas / Spicy chicken wings
Острые куриные крылышки / Ailes de poulet aissaissoné
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Ous
Huevos / Eggs / Яйца / Œufs

Truita de patates feta al moment - 6,80
Tortilla de patatas / Spanish tortilla 
Испанский омлет / omelette espagnole

Truita de patates trufada 
feta al moment - 8,00
Tortilla de patatas / Spanish tortilla 
Испанский омлет / omelette espagnole

Truita de carbassó feta al moment - 7,90
Tortilla de calabacín / Zucchini Omelet
Омлет из цуккини / Omelette aux courgettes

Ous trencats amb pernil ibèric - 14,90
Huevos rotos con jamón ibérico
Broken eggs with Iberian ham
Разбитые яйца с иберийской ветчиной 
Œufs cassés au jambon ibérique
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ASSORTIMENT DE TAPES
PER 2 PERSONES - 42,00
Formatge, croquetes, braves, pebrots padró, 
musclos, calamars i pa amb tomàquet.
• Surtido de tapas para 2 personas
Queso, croquetas, bravas, pimientos padrón, me-
jillones, calamares y pan con tomate.
• Assortment of tapas for 2 people
Cheese, croquettes, bravas, padrón peppers, 
mussels, squid and bread with tomato.
• Ассортимент тапас для 2 человек
Сыр, крокеты, bravas, перцы падрон, мидии, 
кальмары и хлеб с помидорами.
• Assortiment de tapas pour 2 personnes
fromage, croquettes, bravas, poivrons de pa-
drón, moules, calamars et pain à la tomate

Tapes
Tapas / Тапас

Croquetes
Croquetas · Croquettes · Крокеты

Croquetes de rostit - 4u. - 5,00
Roast / Крокеты куриные/ Rôti

Croquetes de pernil ibèric - 4u. - 5,00
Ham / Крокеты ветчина / jambon iberic 4u.

Croquetes de Cabrales- 5u. - 7,00
Queso Cabrales/ Cabrales Cheese 
Fromage cabrales / сыр кабралес

Bombes
Bombas · Bombs · Bombes

Bomba “Barceloneta” - 1u. - 4,90
Croqueta de patata farcida de carn 
Croqueta de patata rellena de carne
Potato croquette stuffed with meat
Картофельные крокеты, фаршированные мясом
Croquette de pommes de terre farcie à la viande

Bomba de Pop - 2u. - 5,70
Pulpo / Octopus / Осьминог / Poulpe
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Tapes de Peix i Marisc
Calamars andalusa - 10,50
Fried squids / Кальмар /Calmars frits

Musclos de bouchot - 8,50
Mejillones / Mussels / Моллюски / Moules

Pop a la gallega - 14,90
Pulpo / Octopus / Oсьминог / Poulpe

Seitons de la costa fregits - 7,50
Anchoas fritas/ Fried anchovies
Жареные анчоусы / Anchois frits

Twister de llagostí  
amb maionesa de wasabi - 7,90
Twister de langostinos / Shrimp twister
Креветки / Twister de crevettes

Calamarsons fregits - 7,90
Chipirones / Baby squids / Bébé calmars
 
Tallarines - 13,70
Coquinas / Теллины / Tellines

Gambes amb allada - 13,90
Gambas al ajillo 
Shrimps in garlic
Креветки в чесноке
çcrevettes à l’aillade
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B
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Hamburgueses
120 gr de carn fresca de Black Angus / Burger / Бутерброд

De la casa - 8,20
• Amb enciam, tomaquet, formatge i cogombre
• Con lechuga, tomate, queso y pepinillo
• With lettuce, tomato, cheese and pickle
• С листьями салата, помидора, сыра и маринования
• Avec laitue, tomate, fromage et cornichon

Trufada - 9,40
• Amb formatge de tòfona, ruca i tomaquet
• Con queso trufado, rúcula y tomate
• With truffled cheese, arugula and tomato
• Трюфельным сыром, рукколой и томатом
• Fromage truffé, roquette et tomate

Campera - 8,80
• Amb formatge de cabra, ceba 

caramelitzada i pa amb tomàquet
• Con queso de cabra, cebolla caramelizada y pan con tomate
• With goat cheese, caramelized onions and bread with tomato
• С козьим сыром, карамелизированным 

луком и хлебом с помидорами
• Avec fromage de chèvre, oignons 

caramélisés et pain à la tomate

Monster - 9,90
• Amb bacó, ou ferrat, formatge i ceba
• Con bacon, huevo frito, queso y cebolla
• With bacon, fried egg, cheese and onion
• С беконом, жареным гевом, сыром и луком
• Avec bacon, œuf au plat, fromage et oignon

Hot Parada - 8,90
• Amb guacamole, jalapeños i salsa de pebrots i taronja
• Con guacamole, jalapeños y salsa de pimientos y naranja
• With guacamole, jalapeños and pepper and orange sauce
• С гуакамоле и халапеньо
• Avec guacamole, jalapenos et sauce de poivrons et orange

Burger vegana amb salsa de curry - 8,70
• Amb enciam, tomàquet i ceba caramel·litzada
• Con lechuga, tomate y cebolla caramelizada
• With lettuce, tomato and caramelized onion
• С листьями салата, помидорами и 

карамелизированным луком
• Avec laitue, tomate et oignon caramélisé

Patates fregides - 3,90
Patatas fritas / French fries
Картофель фри/ Frites

Nachos 

Nachos amb formatge - 5,90
• Con queso / With cheese / Сыр / Avec du fromage

Nachos amb guacamole
i “pico de gallo” - 6,90
• Nachos con / With / Avec guacamole / Гуакамоле Начо
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Entrepans 
Bocadillos / Sandwiches /Бутерброды 

FREDS
Frios / colds / простуда / froid

Pernil serrà - 4,20
Jamón serrano / Cured ham 
Ветчина Серрано / Jambon cru

Formatge - 4,20
Queso / Cheese / Сыр / Fromage

Fuet - 4,20
Фуат

Tonyina - 4,40
Atún / Tuna / Тунец / Thon

CALENTS
Calientes / Hot sandwiches 
Горячий / Chauds

Bikini - 4,20
Toasted ham and cheese / Тосты с ветчиной и сыром /
Jambon et fromage

Llom - 4,90
pork tenderloin /свиная вырезка / Filet de porc

Bacó - 4,80
Bacon / Бекон

Truita - 4,50
Tortilla / Ommelette / Омлет

Coques
Pa de coca d’oli / Pan de coca de aceite 
Coca bread / Pain à l’huile

Brie amb salmó - 8,20
Brie con salmón / Brie with smoked salmon
Бри с копченым лососем / Brie et saumon fumé

Pernil ibèric - 7,90
Jamón ibérico / Iberian ham 
Иберийской ветчины / Jambon ibérique 

Brie amb pernil ibèric - 8,90
Brie con jamón ibérico / Brie with Iberian bellota ham 
Бри с иберийской ветчины / Brie au jambon ibérique
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TAMBÉ AMB PA SENSE GLÙTEN
TAMBIÉN CON PAN SIN GLÚTEN
ALSO WITH GLUTEN-FREE BREAD
ТАКЖЕ С БЕЗГЛЮТЕНОВЫМ ХЛЕБОМ
AUSSI AVEC DU PAIN SANS GLUTEN



carn i peix

Carn
Carne / Meats /Мясо / Viandes

Filet d’angus a la planxa
amb patates fregides - 11,80
Solomillo de angus a la plancha con patatas fritas
Grilled angus veal tenderloin with fries
Вырезка на гриле с картофелем фри
Filet d’angus grillé avec frites

Costelles de cabrit
arrebossades - 14,60
Costillas de cabrito / Battered kid’s ribs
Побитые ребра ягненка/ Côtes cabri panées

Cua de bou estofada - 19,50
Rabo de buey estofado / Oxtail stew
Тушеные бычьи хвосты / Estouffade de queue de boeuf

Peix
Pescad / Fish / РЫба / Poisson

Calamars farcits - 19,80
Calamares rellenos de carne 
Meat-stuffed squids
Кальмары, фаршированные мясом 
Calmar farci à la viande

Calamars planxa - 15,90
Calamares plancha / Grilled squids 
Calmars grillés / Кальмары на гриле 

Tataki de tonyina - 14,50
Tataki de atún / Tuna tataky 
Татаки до конца / Tataki au thon

Gambes a la planxa - SM.
Gambas a la plancha / Grilled prawns
Креветки на гриле / Crevettes grillées
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Postres
Desserts • Десерты

Coulant de xocolata - 4,90
Coulant de chocolate / Chocolate coulant
Шоколадный кулан / Coulant de chocolat

Gelat de vainilla - 4,10
Helado de vainilla / Vanilla ice cream
Ванильное мороженое / Glace à la vanille

Coqueta de  
Santa Teresa - 6,50
Torrija / Croûte dorée

Pastis de formatge - 5,75
Pastel de queso / Cheesecake
Чизкейк / Tarte au fromage

Tarta Santiago - 5,75

Coca de Ratafia - 5,75
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Cafès
Cafés • Coffee • Café

Cafè / Café / Coffe espresso - 1,50

Cafè americà / Café americano - 1,90
Long coffee / Café longue

Tallat / Cortado / Espresso with milk - 1,90

Cafè amb llet / Café con leche - 2,10
White Coffe / Café au lait

Cigaló / Carajillo - 3,00 
Coffee with a liquor / Café avec liqueur

Capuccino - 3,00

Cafè Irlandès - 6,50 
Café Irlandés / Irish Coffee 

Xocolata - 3,50
Chocolate / Chocolat

Cafè frappé - 4,50

Infusions - 2,50€

Infusiones • Herbal Tea 

• Te aromatitzat / Te aromatizado 
Aromathictea / Thé aromatisé

• Red fruits Hibiscus 
• Organic Mint
• Sencha japanese (te verd)
• Rooibos relax
• Earl Grey Ceylan 
• Camamilla /Manzanilla / Camomile
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Vins

BLANCS • WHITE  3,00 15,00

• Verdejo (Rueda) 3,60 17,00

• Albariño Rias Baixas 4,25 22,00

• Massaluca. Terra Alta  21,00

• Mar de Frades, Albariño  28,00

• Blanc Vanessa 

Domini de Sant Pere  39,00

ROSAT • ROSADO • ROSÉ 3,00 15,00

• Rioja Ramón Bilbao 3,75 18,00

• La Fage, Côtes Catalanes  23,00

• A 4 Grapes 

Domini de Sant Pere  28,00

NEGRES • TINTO • RED 3,00 15,00

• Rioja Criança  4,00 20,00

• Rioja Ramón Bilbao 

Reserva 4,50 26,00

• Encanteri, Empordà  24,00

• Ribera del Duero 4,00 19,50

• Ribera del Duero criança  23,00

• Barón, Terra Alta  25,00

Cava i Champagne

• Cava Lacrima Baccus 3,00 15,50

• De Nit Rosat, Raventós i Blanc  25,00

• Mumm Cordon Rouge  55,00

• Champagne Pommery  58,00
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Sangria

 COPA 650CL 1300CL

• Sangria de vi 4,90 10,50 17,00
• Sangria de cava 5,50 12,00 19,00 

Cerveses
Cervezas • Beers

• Canya - 2,80 
Caña / Ondraught / pression

• Barril 500cc - 4,90 
Barril / Ondraught / Pression

• Sandy - 2,80

• Mahou 5 estrellas - 3,00

• Leffe Blonde - 3,90

• San Miguel - 3,00

• Heineken - 3,00

• Estrella - 3,00

• Corona - 3,60

• Desperados - 3,60
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Smoothies
Fruta licuada • Fruit Smoothies · Fruits liquéfié 

• Maduixa - 5,00 
Fresa / Strawberry / Fraise

• Maduixa i plàtan - 5,00 
Fresa y plátano / Strawberry and banana 
Fraises et bananes 

• Mango - 5,00

• Fruites exòtiques - 5,00 
Frutas exóticas / Exotic fruit  
Les fruits exotiques

Batuts
Batidos • Milshakes

• Maduixa - 5,00 
Fresa / Strawberry / Fraise

• Vainilla / Vanilla / Vanille - 5,00

• Xocolata - 5,00 
Chocolate / Chocolat 

Refrescos
Refrescos • Cold drinks

• Coca-cola, taronjada, llimonada  
Coca-cola, naranjada, limonada 
Coke, orange Fanta, lemon Fanta  
250cc - 2,90 / 350cc - 3,50

• Sucs / Zumos - 2,90 
Fruits juices / Jus

• Suc de taronja natural - 3,50 
Zumo de naranja natural 
Fresh orange juice 
Jus d’orange frais

• Bitter - 3,70

• Cacaolat - 3,50 
Chocolate milk / chocolat

• Aigua / Agua - 2,25 
Still mineral water / Eau

• Aigua amb gas / Agua con gas - 2,90 
Sparkling water / Eau gazeuse



Lico
rs i tequiles

Licors
Licores • Liquors • Ликёры

• Campari, Pastís, Ricard - 5,00

• Cointreau, Amaretto, Licor 43 - 5,00

• Baileys - 5,50

• Brandy Carlos III, Magno, Torres 5 - 4,50

• Brandy Carlos I - 8,00

• Cognac Remy Martin VSOP - 10,00

Tequila
• Amigo - 2,50

• Jimador - 3,50

• Olmeca Altas - 5,00

• Herradura Reposado - 9,00

• Don Julio Silver - 10,00

• Don Julio Reposado - 12,0

• Sangrita y limón - 2,50

Mezcal
• Se Busca - 7,00

• Amores - 10,00

Whisky
• J&B, Ballantine’s, Famous Grouse - 6,00

• Jhonnhie Walker Black label - 9,00

• Glenfiddich - 10,00

• Glenrothes - 15,00

• Jack Daniel’s - 7,50

Rom
Ron • Rum

• Bacardi, Habana - 5,50

• Habana 7 - 6,50

• Ron Zacapa - 14,00

Vodka
• Absolut, Smirnoff - 6,00

• Grey Goose - 11,00

• Au - 10,00

Ginebra
Gin

• Beefeater, Tanqueray - 6,50

• Bulldog, Seagram’s - 6,80

• Bombay Saphire,  
Puerto de Indias - 7,00

• Hendrick’s, Citadelle - 8,00

• Martin Millers, Nordés - 8,00

• Brockmans, G’Vine Florasion - 10,50

Combinats

• Tonic

• Cola

•  Etc.

+1,50
€



Aperitius 
& Spritz

• NEGRONI  
Gin Bombay Sapphire, Campari, Martini 
Rosso

• AMERICANO 
Martini Rosso, Campari i soda

• BLOODY MARY 
Vodka Absolut, suc de tomaquet, suc 
de limona, sal, pebre, Tabasco y salsa 
Worcestershire

• HUGO SPRITZ 
Licor St. Germain, cava, menta i llimona

• APEROL SPRITZ 
Aperol, Proseco, soda i taronja

• CAMPARI SPRITZ 
Campari, Proseco, soda i taronja

7,50
€

A
peritius i S

pritz



Cocktails 
by Parada

• MOJITO  
Ron Havana 3, menta, llima, sucre i soda

• MOJITO MADUIXA

• PIÑA COLADA 
Ron Bacardí , Mangaroca, llet de coco i suc de 
pinya

• MOSCOW MULE 
Vodka Absolut, suc de llima i Ginger Beer

• PORN STAR MARTINI 
Vodka Absolut, maracuyá, vainilla, suc de 
llima i cava

• MAI TAI 
Ron Bacardí , Ron Havana 7, Cointreau, 
sirope de atmelles i suc de llima

• LA PALOMA 
Tequila Silver, suc de llima, àgave, suc 
d’aranja i soda

• MARGARITA 
Tequila Silver, Cointreau i suc de llima

• ESPRESSO MARTINI 
Vodka Absolut, licor de cafè, cafè espresso, 
vainilla i flor de sal

• WHISKY SOUR 
Whiskey Four Roses, suc de llimona, sucre i 
clara d’ou

• AMARETTO SOUR 
Licor de Amaretto, suc de llimona i clara d’ou

• DAIQUIRI 
Ron Bacardí Carta Blanca, suc de llima, sucre 
i Maraschino

• DAIQUIRI FRESA

• SEX ON THE BEACH 
Vodka, licor de préssec, suc de nabius i suc de 
taronja

Cocktails 
Zero Alcohol

• MOJITO SIN ALCOHOL 
 Menta, llima, sucre i soda

• PIÑA COLADA MANGO 
Suc de pinya, puré de mango y coco

• FRESH GINGER 
Sirope de jengibre, suc de llima, menta i soda

• SAN FRANCISCO 
Sucs de fruites

7,00
€

9,50
€

C
o

cktails
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