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Ostres

Ostras - Oysters - Yempuye! - Huitres

Gold Beach

(ultivada a la baixa Normandia durant 3 anys.
Cultiu tradicional “pleine mer” lodada, molt marina i saborosa.

(ultivada en la baja Normandia durante 3 arios.
(ultivo tradicional “pleine mer”. Yodada, muy marina y sabrosa.

Regal

(ultivada a Irlanda durant 3 anys.
lodada, rocosa, sorprenent. Crocant i dol¢a.

Cultivada en Irlanda durante 3 arios.
Yodada, rocosa, sorprendente. Crocante y dulce.

Amelie Fine de Claire N3

Marennes d’Oleron.
Subtil, dol¢a, lleugera, salada i lleugerament carnosa

Marennes d’Oleron.
Sutil, dulce y ligera, salada y ligeramente carnosa.

Belle du Nordet

Alta Normandia 3 anys.
Cultivada entre algues i aigiies dolces
de rius subterranis. Exquisida carn dolca i de gust mari.

Alta Normandia 3 afios.
(ultivada entre algas y aguas dulces de rios subterrdneos.
Exquisita carne dulce y de sabor marino.

Gittarctoan. @
Marennes d’Oleron 4 anys.

Afinades en aigua dol¢a. Carnosa, marina, refinada, dol¢a i salina.

Marennes d’Oleron 4 arios.
Afinadas en agua dulce. Carnosa, marina, refinada, dulce y salina.



Oistres

Ostras - Oysters - Yempuyei - Huitres

“Speciale” Gald Beach N3
LA BELLE HUITRE
Tu. 3,00 €
3u. 8,50 €
6u. 16,50 €
3u.+ CAVA 11,50 €
) “Speciale” Belle du
“Speciale” Regal Ne3 Nordet JVe2
LA FAMILLE BOUTRAIS LA BELLE HUITRE
1u. 3,70€ 1u. 4,00 €
3u. 10,50 € 3u. 11,50 €
6u. 20,00 € 6u. 22,50 €
3u.+ CAVA 13,50 € 3u.+ CAVA 14,50 €

Amelie Fine de Claire Ne3 Huitres Gillardeaw N2

HUITRES AMELIE MAISON GILLARDEAU
1u. 3,50€ Tu. 4,50 €
3u. 10,00 € 3u. 13,00€
6u. 19,50 € 6u. 25,50 €
3u. + CAVA 13,00 € 3u. + CAVA 16,00 €

Frwuits cle Mar

Garotes - S.M. (temporada) @
Erizos / Sea Urchins / Mopckue exu / Qursins

Gambes salades - 7,00 @

Gambas saladas / Salted shrimps

conervle kpegemku / Crevettes roses salées

Llagostins cuits - 6,90 )
Langostinos cocidos / Cooked prawns

lpuzomosnentsie kpesemku / Crevettes cuites




Snacks / 3akycku / Apéritifs

Olives - 2,60
Aceitunas / Olives / Onusku

Patates xips - 2,50
Patatas chips / Chips / Yuncel / Croustilles

Escopinyes - 8,90
Berberechos / Cockles / Monntocku / Palourdes

Seitons en vinagre - 6,20
Boquerones en vinagre / Anchovies in vinegar
Anyaycel 8 ykcyc / Anchois au vinaigre

Anxoves - 8,20
Anchoas / Anchovies / Anuoycel / Anchois

Sardina fumada - 7,50
Sardina ahumada / Smoked sardine
KonyeHas capduna / Sardine fumée

Montaditos
SOIICIOIONC)

Variat-2,10
Variado / Varied / Accopmumerme / Varié

Pernil iberic - 2,60
Jamén ibérico / Iberian ham
N6eputickoti eemyursl / Jambon ibérique

Plat variat (6u.) - 11,90
Plato variado / Varied dish (6u.)
6 manac accopmu

Banderillas

Gilda-1,60 @)

Matrimoni - 2,1@

Banderilla o@ @0

Boiled egg / fliiyo skpymyo / CEuf dur

Plat variat (10u.) - 19,00
Plato variado / Varied dish (10u.) / 10 manac accopmu




Amanides

Ensaladas - Salads - Canamei - Salades

Tonyina-7,50 @
Atin/ Tuna / Tywey / Thon

César - 8,90 OIGICOIOIONE
Caesar/ le3ape

Dela casa - 8,90

Amb carxofes, tomaquets secs, parmesa i oli de tofona.

(on alcachofas, tomates secos, parmesano y aceite de trufa.
With artichokes, dried tomatoes, parmagiano and truffle oil.
C apmuuiokamu, 85/1eHbIMU MOMAMAMU,

napme3aHom U mproghesibHbIM MAacsiom.

Aux artichauts, tomates séchées,

parmigiano et huile de truffe.

Amanida de burrata - 9,80 @
Ensalada de burrata / Burrata salad

Canam 6yppama / Salade de burrata W

De peus de porc - 9,80
Pies de cerdo / Pieds de porc / Pig’s trotters

— De vaca - 14,90 @

* F Beef / Vache / koposa




Surtidos de embutidos /

Pernil, fuet i formatge - 10,90
Jamdn, fuet y queso / Ham, “fuet” and cheese
bmodo u3 xamoHa, pysma / Jambon, fuet et fromage

Pernil iberic- 17,00
Plato de jaman ibérico / Iberian ham
ubeputickoli gemyurel / Jambon ibérique

" de pernil ibéric - 9,50 Surtidos de quesos /

Y5 de jamdn ibérico/ 1/2 Iberian ham

1/2 ubeputickoli semyutsl / ¥5 de jambon ibérique Formatge curat - 5,90 @
Queso curado / Cured cheese

Fuet Riera Ordeix - 5,90 BeineyenHbili colp / Fromage affiné

Catalan dry cured pork sausage

Saucisse fine de porc assaisonnée typique de la Catalogne Taula de formatges - XXX @

KamanoHckas ceiposaneHas cguxas konbaca Tabla de quesos / Assorted cheese dish

Plateau a fromage / bntodo u3 colpHo20 accopmu

Pa amb tomaquet - 3,60
Pan con tomate / Bread with tomato

. Pain a la tomate



TJapes
Tapas / Tanac

Patates Braves - 6,40 @ @

Bravas / Spicy Potatoes
[paneili kapmocpens / frites épicées

“Ensaladilla”- 7,90 @ @ @

Russian salad / Salade russe

Pebrots de Padrén - 5,90
Pimientos de/ peppers from/ poivrons
de/ Padron [Tepey u3 lladpox

Carxofes fregidetes - 7,80
(temporada)

Alcachofas fritas / Fried artichokes

Xapervie apmuwoku / Artichauts frits

Carxofes “en flor” a la planxa - 7,80
Alcachofas flor a la plancha / Grilled flower artichokes
LisemoyHeie apmuuioku Ha epune / Artichauts fleuris grillés

“Callos”-7,80
Callos / Belly / Py6ypi / Tripes

Pebrots del piquillo

farcits de carn - 7,50

Pimientos del piquillo rellenos de carne
Piquillo peppers stuffed with meat

[Tepysl nukuIbO, (hapuIupoBaHHble MACOM
Poivrons piquillos farcis a la viande

Aletes de pollastre especiades - 8,70
Alitas de pollo especiadas / Spicy chicken wings
Ocmpeie kypurbie kpbinbiwku / Ailes de poulet aissaissoné




TJapes
Tapas / Tanac

@OOP®E®

ASSORTIMENT DE TAPES

PER 2 PERSONES - 42,00

Formatge, croquetes, braves, pebrots padrd,
musclos, calamars i pa amb tomaquet.

« Surtido de tapas para 2 personas
Queso, croquetas, bravas, pimientos padrdn, me-
jillones, calamares y pan con tomate.

» Assortment of tapas for 2 people
Cheese, croquettes, bravas, padrdn peppers,
mussels, squid and bread with tomato.

« ACCOPTMMEHT Tanac i 2 yenosek
Cblp, kpokeml, bravas, nepybl nadpoH, Muduu,
Kanbmapol u xae6 ¢ nomudopamu.

« Assortiment de tapas pour 2 personnes
fromage, croquettes, bravas, poivrons de pa-

drén, moules, calamars et pain a la tomate

ous
Huevos / Eqgs / fliiya / Eufs
@

Truita de patates feta al moment - 6,80
Tortilla de patatas / Spanish tortilla
Ucnanckud omnem / omelette espagnole

Truita de patates trufada

feta al moment - 8,00

Tortilla de patatas / Spanish tortilla
Ucnanckuti omnem / omelette espagnole

Truita de carbasso feta al moment - 7,90
Tortilla de calabacin / Zucchini Omelet
Omnem u3 yykkuru / Omelette aux courgettes

Ous trencats amb pernil ibéric - 14,90
Huevos rotos con jaman ibérico

Broken eggs with Iberian ham

Paz6umeie atiya ¢ ubeputickoli semyuHoii

(Eufs cassés au jambon ibérique

Croquetas - Croquettes - Kpokemoi

YOI

Croquetes de rostit - 4u. - 5,00
Roast / Kpokemol kyputble/ Roti

Croquetes de pernil ibéric - 4u. - 5,00 @
Ham / Kpokemsl semyuna / jambon iberic 4u.

Croquetes de Cabrales- 5u.- 7,00 @

Queso Cabrales/ Cabrales Cheese
Fromage cabrales / colp kabpanec

Bambes

Bombas - Bombs - Bombes

Bomba “Barceloneta”- 1u.-4,90 @

(roqueta de patata farcida de carn

Croqueta de patata rellena de carne

Potato croquette stuffed with meat

KapmodensHele Kpokemel, hapiuuposarHvie Macom
(roquette de pommes de terre farcie a la viande
Bomba de Pop - 2u.- 5,70
Pulpo / Octopus / Ocemuroe / Poulpe




TJapes de Peix i Manrisc
Calamars andalusa - 10,50

Fried squids / Kanemap /Calmars frits

Musclos de bouchot - 8,50

Mejillones / Mussels / Monmocku / Moules

Pop ala gallega - 14,90
Pulpo / Octopus / Ocemutoe / Poulpe

Seitons de la costa fregits - 7,50
Anchoas fritas/ Fried anchovies

Xapenvie anuoycol / Anchois frits

Twister de llagosti @ @

amb maionesa de wasabi - 7,90
Twister de langostinos / Shrimp twister
Kpesemku / Twister de crevettes

Calamarsons fregits - 7,90

Chipirones / Baby squids / Bébé calmars

Tallarines - 13,70
Coquinas / Tennunol / Tellines

Gambes amb allada- 13,90 @% ©) o) (@)
Gambas al gjillo
Shrimps in garlic PO®®

l{pesemKu 8 YeCHoke @

¢crevettes a laillade

§
3
g
3




Hamburguesres

120 gr de carn fresca de Black Angus / Burger / bymep6poo
®

De la casa - 8,20

« Amb enciam, tomaquet, formatge i cogombre

- (on lechuga, tomate, queso y pepinillo

- With lettuce, tomato, cheese and pickle

- CucmbAMu canama, nomudopd, coipa U MApUHOBAHUS
« Avec laitue, tomate, fromage et cornichon

Trufada - 9,40
« Amb formatge de tofona, ruca i tomaquet
- (on queso trufado, ricula y tomate

- With truffled cheese, arugula and tomato Hot Parada - 8,90

 IptocpencHeim celpom, pyKKonot u momamom « Amb guacamole, jalapefios i salsa de pebrots i taronja

- Fromage truffé, roquette et tomate - Con guacamole, jalaperios y salsa de pimientos y naranja
- With guacamole, jalaperios and pepper and orange sauce

Campera - 8,80 - Ceyakamorne u xananexso

- Amb formatge de cabra, ceba « Avec guacamole, jalapenos et sauce de poivrons et orange

caramelitzada i pa amb tomaquet

« Con queso de cabra, cebolla caramelizada y pan con tomate Burger vegana amb salsa de curry - 8,70
+ With goat cheese, caramelized onions and bread with tomato - Amb enciam, tomaquet i ceba caramel-litzada

+ CKO3bUM CbIpOM, Kapamesu3uposaHHoim « (on lechuga, tomate y cebolla caramelizada

JIYKOM U Xn1ebom ¢ nomudopamu « With lettuce, tomato and caramelized onion
« Avec fromage de chévre, oignons « CucmeAmMu canama, nomudopamu u

caramélisés et pain a la tomate Kapamenu3uposaHHbIM yKom

« Avec laitue, tomate et oignon caramélisé

Monster - 9,90 @
« Amb bacd, ou ferrat, formatge i ceba .
- Con bacon, huevo frito, queso y cebolla : ' Patates fregides - 3,90
- With bacon, fried eqg, cheese and onion '\ Patatas fritas / French fries
« ( BeKoHoMm, XapeHsiM 2e80M, CoIpOM U JIYKOM ' . Kapmodeno ppuy/ Frites

- Avec bacon, ceuf au plat, fromage et oignon
i _ Naches
®

Nachos amb formatge - 5,90
- Con queso / With cheese / Ceip / Avec du fromage

Nachos amb guacamole
i“pico de gallo”- 6,90
- Nachos con / With / Avec guacamole / [yakamone Hayo




Enbepary

Bocadillos / Sandwiches /bymep6podei

FREDS
Frios / colds / npocmyda / froid

Pernil serra - 4,20
Jaman serrano / Cured ham
Bemyuna Cepparo / Jambon cru

Formatge - 4,20
Queso / Cheese / Cvlp / Fromage

Fuet-4,20
Oyam

Tonyina - 4,40
Atin/ Tuna / Tywey / Thon

®®
©®

CALENTS
Calientes / Hot sandwiches
lTopAyuti / Chauds

Bikini - 4,20 ()
Toasted ham and cheese / Tocmel ¢ semyuHoli u coipom /
Jambon et fromage

Llom - 4,90
pork tenderloin /ceunas evipe3ka / Filet de porc

Bacé - 4,80
Bacon / bekon

Truita - 4,50 @

Tortilla / Ommelette / Omnem

Coquesr

Pa de coca d'oli / Pan de coca de aceite
Coca bread / Pain a I'huile

Brie amb salmé - 8,20 @

Brie con salmdn / Brie with smoked salmon
bpu ¢ konyerwim nococem / Brie et saumon fumé

Pernil iberic- 7,90
Jamén ibérico / Iberian ham
W6eputickoti eemyurbl / Jambon ibérique
Brie amb pernil ibéric - 8,90 @
e

Brie con jamadn ibérico / Brie with Iberian bellota ham
bpu c ubeputickoii semyuei / Brie au jambon ibérique

ALSO WITH GLUTEN-FREE BREAD
TAKME C BE3TOTEHOBbIM XNEGOM
AUSSI AVEC DU PAIN SANS GLUTEN

Q TAMBE AMB PA SENSE GLUTEN
% TAMBIEN CON PAN SIN GLUTEN g



Carne / Meats /Msaco / Viandes

Filet d'angus a la planxa
amb patates fregides - 11,80

Solomillo de angus a la plancha con patatas fritas

Grilled angus veal tenderloin with fries

Boipe3ka Ha epurne ¢ kapmochenem gpu

Filet d'angus grillé avec frites

Costelles de cabrit
arrebossades - 14,60

Costillas de cabrito / Battered kid's ribs

[Mo6umete pebpa seHerka/ (otes cabri panées

Cua de bou estofada - 19,50
Rabo de buey estofado / Oxtail stew
Tywervie 6br4ou xgocmol / Estouffade de queue de boeuf

Pein
Pescad / Fish / Pbl6a / Poisson
OILIOIONS

Calamars farcits - 19,80
Calamares rellenos de carne
Meat-stuffed squids

Kanemapei, papuiuposartvie macom
Calmar farci a la viande

Calamars planxa - 15,90
Calamares plancha / Grilled squids
Calmars grillés / Kanemapel Ha 2pune

©®O@
OIS

Gambes a la planxa - SM.
Gambas a la plancha / Grilled prawns
Kpesemku Ha 2pune / Crevettes grillées

Tataki de tonyina - 14,50
Tataki de atun / Tuna tataky
Tamaku do koHya / Tataki au thon




.'-,-‘,-(" .

Desserts - [lecepmoi

Coulant de xocolata - 4,90
Coulant de chocolate / Chocolate coulant

Ulokonadweiti kynar / Coulant de chocolat

Gelat de vainilla-4,10 @

Helado de vainilla / Vanilla ice cream
BaHunbHoe mopoxeHoe / Glace a la vanille

Coqueta de @ @
Santa Teresa - 6,50
Torrija / Crodte dorée @ @ @

D)

Pastis de formatge - 5,75 @
Pastel de queso / Cheesecake
Yuskelik / Tarte au fromage

o@
CALD

Tarta Santiago - 5,75 @

Coca de Ratafia - 5,75 @

(afés - Coffee « Café
Cafe / (afé / Coffe espresso - 1,50

Cafeé america / (afé americano - 1,90
Long coffee / Café longue

Tallat / Cortado / Espresso with milk - 1,90

Cafe amb llet /(afé con leche - 2,10
White Coffe / Café au lait

Cigalé / Carajillo - 3,00
Coffee with a liquor / Café avec liqueur

Capuccino - 3,00

Cafe Irlandés - 6,50
(afé Irlandés / Irish Coffee

Xocolata- 3,50
Chocolate / Chocolat

Cafe frappé - 4,50

Infusiones - Herbal Tea

« Te aromatitzat/ Te aromatizado
Aromathictea / Thé aromatisé

« Red fruits Hibiscus

« Organic Mint

« Sencha japanese (te verd)

» Rooibos relax

« Earl Grey Ceylan

« Camamilla /Manzanilla / Camomile



Vinw  CaeaiChampagne

BLANCS « WHITE 3,00 15,00 - CavalacrimaBaccus 3,00 15,50
« Verdejo (Rueda) 3,60 17,00 - De Nit Rosat, Raventos i Blanc 25,00
« Albarifio Rias Baixas 4,25 22,00 *Mumm Cordon Rouge 55,00
« Massaluca. Terra Alta 21,00 - Champagne Pommery 58,00
« Mar de Frades, Albarino 28,00
» Blanc Vanessa

Domini de Sant Pere 39,00

ROSAT « ROSADO - ROSE 3,00 15,00

« Rioja Ramén Bilbao 3,75 18,00
« La Fage, Cotes Catalanes 23,00
» A 4 Grapes
Domini de Sant Pere 28,00
NEGRES « TINTO « RED 3,00 15,00
« Rioja Crianca 4,00 20,00
« Rioja Ramoén Bilbao \
Reserva 4,50 26,00 "
« Encanteri, Emporda 24,00 = .
« Ribera del Duero 4,00 19,50 HAON%‘;LMO
« Ribera del Duero crianca 23,00

« Baron, Terra Alta 25,00




sangyva
' 9 ¥

COPA 650CL  1300CL

« Sangria de vi 490 10,50 17,00
« Sangria de cava 5,50 12,00 19,00

Cervezas « Beers

- Canya - 2,80
Caha/Ondraught/ pression

« Barril 500cc - 4,90
Barril / Ondraught / Pression

« Sandy - 2,80

« Mahou 5 estrellas - 3,00
« Leffe Blonde - 3,90

« San Miguel - 3,00

« Heineken - 3,00

« Estrella - 3,00

« Corona - 3,60

« Desperados - 3,60




Smaoaothies

Fruta licuada « Fruit Smoothies - Fruits liquéfié

« Maduixa - 5,00
Fresa / Strawberry / Fraise

» Maduixa i platan - 5,00
Fresay pldtano / Strawberry and banana
Fraises et bananes

« Mango - 5,00

« Fruites exotiques - 5,00
Frutas exdticas / Exotic fruit
Les fruits exotiques

Batuty
Batidos « Milshakes

« Maduixa - 5,00
Fresa / Strawberry / Fraise
« Vainilla / Vanilla / Vanille - 5,00

« Xocolata - 5,00
Chocolate / Chocolat

Refrescos « Cold drinks

« Coca-cola, taronjada, llimonada
Coca-cola, naranjada, limonada
Coke, orange Fanta, lemon Fanta
250cc-2,90/350cc - 3,50

+ Sucs / Zumos - 2,90
Fruits juices / Jus

» Suc de taronja natural - 3,50
Zumo de naranja natural
Fresh orange juice
Jus dorange frais

« Bitter - 3,70

« Cacaolat - 3,50
Chocolate milk / chocolat

« Aigua / Agua - 2,25
Still mineral water / Eau

» Aigua amb gas / Agua con gas - 2,90
Sparkling water / Eau gazeuse



Licores « Liquors - Jluképel

« Campari, Pastis, Ricard - 5,00

« Cointreau, Amaretto, Licor 43 - 5,00

- Baileys - 5,50

« Brandy Carlos Ill, Magno, Torres 5 - 4,50
« Brandy Carlos | - 8,00

« Cognac Remy Martin VSOP - 10,00

Jequiba
« Amigo - 2,50

« Jimador - 3,50

« Olmeca Altas - 5,00

« Herradura Reposado - 9,00

« Don Julio Silver - 10,00

« Don Julio Reposado - 12,0

« Sangritay limén - 2,50

Megeal

« Se Busca-7,00
« Amores - 10,00

Whisky
« J&B, Ballantine’s, Famous Grouse - 6,00

« Jhonnhie Walker Black label - 9,00

« Glenfiddich - 10,00

« Glenrothes - 15,00

« Jack Daniel’s - 7,50

Rom

Ron « Rum

« Bacardi, Habana - 5,50
« Habana 7 - 6,50
« Ron Zacapa - 14,00

Vaodhka

« Absolut, Smirnoff - 6,00
» Grey Goose - 11,00
«Au-10,00

Gin
- Beefeater, Tanqueray - 6,50

« Bulldog, Seagram’s - 6,80

- Bombay Saphire,
Puerto de Indias - 7,00

« Hendrick's, Citadelle - 8,00
« Martin Millers, Nordés - 8,00
« Brockmans, G'Vine Florasion - 10,50

« Tonic
« Cola
« Etc.




® 5y

« NEGRONI
Gin Bombay Sapphire, Campari, Martini
Rosso
« AMERICANO
Martini Rosso, Campatri i soda
« BLOODY MARY
Vodka Absolut, suc de tomaquet, suc
de limona, sal, pebre, Tabasco y salsa
Worcestershire
« HUGO SPRITZ
Licor St. Germain, cava, menta i llimona
« APEROL SPRITZ
Aperol, Proseco, soda i taronja
« CAMPARI SPRITZ
Campdari, Proseco, soda i taronja




Cachtails
W by Parada

« MOJITO
Ron Havana 3, menta, llima, sucre i soda

« MOJITO MADUIXA

« PINA COLADA
Ron Bacardi, Mangaroca, llet de coco i suc de
pinya

« MOSCOW MULE
Vodka Absolut, suc de llima i Ginger Beer

« PORN STAR MARTINI
Vodka Absolut, maracuyd, vainilla, suc de
llimaicava

« MAITAI
Ron Bacardi, Ron Havana 7, Cointreau,
sirope de atmelles i suc de llima

« LA PALOMA
Tequila Silver, suc de llima, agave, suc
d‘aranja i soda

« MARGARITA
Tequila Silver, Cointreau i suc de llima

« ESPRESSO MARTINI
Vodka Absolut, licor de café, café espresso,
vainilla i flor de sal

« WHISKY SOUR
Whiskey Four Roses, suc de llimona, sucre i
clara dou

« AMARETTO SOUR
Licor de Amaretto, suc de llimona i clara d'ou

« DAIQUIRI
Ron Bacardi Carta Blanca, suc de llima, sucre
iMaraschino

« DAIQUIRI FRESA

« SEX ON THE BEACH
Vodka, licor de préssec, suc de nabius i suc de
taronja

Coclitails
Zenro Alcehol

« MOJITO SIN ALCOHOL
Menta, llima, sucre i soda
« PINA COLADA MANGO
Suc de pinya, puré de mango y coco
« FRESH GINGER
Sirope de jengibre, suc de llima, menta i soda

« SAN FRANCISCO
Sucs de fruites




Placa Piferrer s/n - 17310 LLORET DE MAR-T 97237 18 16



